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Desde el restaurante Zortziko nos 
complace ofrecerle el Aula de 
Cocina Daniel García,  un espacio 
polivalente en el que se llevan a 
cabo talleres de cocina, show 
cookings, maridajes, catas de vino e 
incluso presentaciones comerciales. 
Un espacio que nosotros ponemos 
enteramente a su disposición. 

En Zortziko queremos marcar la 
diferencia a través de nuestra Aula 
de Cocina donde nos esforzamos 
para que ustedes disfruten de la alta 
cocina de una forma dinámica e 
innovadora. 

Se trata de una novedosa manera 
de disfrutar de la comida desde la 
materia prima a su paladar que no 
dejará indiferente a nadie. 

Tras haber viajado presentando 
su cocina por todo el mundo, 
Daniel García se pone a su total 
disposición.  Es una muy buena 
oportunidad para aprender la 
cocina de la mano de uno de los 
cocineros más influyentes de la 
región. 

El aula esta capacitada con las 
últimas tecnologías. Dispone de 
cámaras de video y pantallas 
con el objetivo de no perder 
ningún detalle de lo que se 
prepara. Es un espectáculo de 
cocina en el que esta mimado 
hasta el último detalle y en el 
que nos preocupamos por su 
disfrute. 

Queremos ofrecerle un viaje por 
los sentidos inolvidable. 

AULA DE COCINA 
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Los talleres de cocina están destinados 
a quienes quieran disfrutar de una 
experiencia gastronómica mientras  
aprenden técnicas de cocina clásicas e 
innovadoras. 

Hay una gran variedad de cursos 
adaptables para todos los colectivos. 
Los horarios son flexibles y las plazas 
limitadas.  

No deje escapar esta oportunidad de 
aprender las mejores técnicas de 
cocina de la mano de Daniel García. 

Nos complace continuar con nuestra 
oferta de talleres que tanto existo tienen 
y en el que le seguimos dando la 
oportunidad de disfrutar y aprender de 
la cocina de una forma divertida. 

Aprenda a tratar los productos desde la 
plaza hasta la cocina sacándoles el 
máximo partido. 

A partir de 8 plazas se pueden realizar 
talleres personalizados y privados. 

   Contenido: 

-Daniel García desarrollará el taller 
sobre el tema previsto con una 
duración estimada de 90  minutos. 

- Posteriormente se ofrecerá un 
menú y coloquio en una de 
nuestras salas. 

   Temario de talleres: 

-La cocina de invierno 

 -El mundo de las salsas 

-El bacalao como protagonista 

-Tratamiento de los pescados 

 -Tratamiento de las carnes 

         -De la huerta 

          -La Caza 

 

   TALLERES DE COCINA 
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EXHIBICIONES DE COCINA 

Empleamos toda nuestra maestría para mostrar como 
desde el producto más sencillo se puede obtener una obra 
de arte. 

Disfrutaran de un show de cocina único donde podrán 
resolver sus inquietudes y degustar los productos que se 
cocinan. Le haremos vivir una experiencia inolvidable llena 
de sensaciones. 

En este espacio nos apetece mostrar y comunicar nuestra 
pasión por la cocina. 
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Les enseñaremos el arte de saber 
combinar un buen vino con un buen 
plato. Tras una exhaustiva cata de 
vinos de nuestra propia bodega,  
nuestro sumiller  se encarga 
personalmente de su selección 
para que acompañen sus platos 
con su pertinente explicación. 

Es una excelente manera de 
conocer y fusionar las diferentes 
opciones de la gastronomía donde 
una buena comida siempre tiene que 
ir acompañada de un buen vino.  

    MARIDAJES 
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CATAS 

Es la mejor opción para 
disfrutar del vino 
apreciando cada detalle y 
esencia, un mar de 
sensaciones que le hará 
degustar del vino como 
nunca antes. Desde 
Zortziko ponemos a su 
disposición una cata de 
nuestra bodega que serán 
seleccionados 
exclusivamente para usted 
y en los que le 
explicaremos cada detalle 
de nuestros vinos.  

Organizamos catas para 
grupos.  

	
  

Ofrecemos diferentes tipos de catas: 

-Vinos regionales, nacionales e 
internacionales. 

-Catas de aceites. 

-Catas de cervezas 

-Café 
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ESPACIO PARA PRESENTACIONES 

Si lo que necesita es un espació amplio, cool, luminoso y exclusivo con 
las última tecnologías, el Aula del restaurante Zortziko es su lugar. Sus 
grandes pantallas planas de gran definición colocadas al frente de la sala 
son óptimas para cualquier tipo de presentación, coloquio o reunión. 
Usted es quien decide para que quiere emplear el aula. 

El Aula  es un espacio diáfano adaptable a sus necesidades. 
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Queremos que usted participe y sea un apasionado de la cocina como lo somos 
nosotros, por eso estamos abiertos a cualquier cambio y sugerencia. Recuerde que 
el Aula de Cocina es una sala en que usted decide y nosotros le ofrecemos los 
mejores servicios en la que siempre cuidamos los mínimos detalles.  

Desde  Zortziko estamos preparados para atenderle, organizar cualquier 
celebración y servicio. 

No duden en ponerse en contacto con nosotros para cualquier consulta sin 
compromiso, estaremos encantados de atenderle. 

e-mail: zortziko@zortziko.es  

Teléfono: 944-239-743 

www.zortziko.es 

	
  

	
  


